
Château Cap de Mourlin
Saint-émilion Grand cru classé

2016

Assemblage

65% Merlot

25% Cabernet Franc 

10% Cabernet Sauvignon

élevage
50%  Barriques neuves 

50% Barriques UN AN

15 mois à 18 mois

production: 80 000 bouteilles.

Dégustation

large palette aromatique avec Arômes de fruits noirs et

rouges (cassis, cerise, mûre, myrtille) et notes d'épices, de

cuir et de sous-bois marqué par des tannins solides et

fondus.

Vinification

Fermentation: 

100% cuves inox 

fermentation malolactique EN barriques

conseils œnologiques de Jean-Philippe Fort du cabinet

œnologique de Michel Rolland. 

Conseils

Potentiel de garde: 15 à 30 ans

Température idéale : 14 à 16°c

à marier avec:  Entrecôtes, Viandes rouges  en général (Bœuf,

canard, agneau...), charcuterie, ris d'agneau etc.


