CHATEAU CAP DE MOURLIN
SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

&  \SSEMBLAGE

MERLOT
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON

FERMENTATION:
CUVES INOX
FERMENTATION MALOLACTIQUE EN BARRIQUES
CONSEILS (ENOLOGIQUES DE DU CABINET
(ENOLOGIQUE DE MICHEL ROLLAND.

ELEVAGE .
BARRIQUES NEUVES
BARRIQUES UN AN CHATEAU
15 MOIS CAP DE M QURLIY
PRODUCTION; 2 50 BOUTEILLES, e
, Sunl-Cribon Gron!
DEGUSTATIUN AMELLATION SAINT-EMILION GRAND CRU CONTMY
LARGE PALETTE AROMATIQUE AVEC AROMES DE FRUITS NOIRS ET
ROUGES (CASSIS, CERISE, MURE, MYRTILLE) ET NOTES D'EPICES, DE VIGNOBLES CAPDEMOURLIN

CUIR ET DE SOUS-BOIS MARQUE PAR DES TANNINS SOLIDES ET
FONDUS.

POTENTIEL DE GARDE: 15 A 30 ANS

TEMPERATURE IDEALE : 14 A 16°C

A MARIER AVEC: ENTRECOTES, VIANDES ROUGES EN GENERAL (BCEUF,
CANARD, AGNEALU...J, CHARCUTERIE, RIS D’AGNEAU ETC.



