CHATEAU ROUDIER

MONTAGNE SAINT-EMILION

& pSSEMBLAGE

MERLOT
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON

VINIFICATION

FERMENTATION ALCOOLIQUE:

CUVES CIMENT THERMOREGULEES
CONSEILS (ENOLOGIQUES DE
(ENOLOGIQUE DE MICHEL ROLLAND.

CUVE CIMENT
15 A 18 MOIS
PRODUCTION: BOUTEILLES.

w  DEGUSTATION

UN VIN AVEC DES AROMES FRAIS, FLORAUX ET FRUITES.
DES NOTES D'EUCALYPTUS, DE FRUITS FRAIS ET DE POIVRE BLANC.

DE LA MORE ET CERISE EN FINALE.

@1 conseLs

POTENTIEL DE GARDE: 10 ANS
TEMPERATURE IDEALE : 16 A 18°C

A MARIER AVEC: CHARCUTERIE, VOLAILLES, RISOTTOS, BARBECUES,

BRIE, COMTE ETC.
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