
Assemblage

65% Merlot 

25% Cabernet Franc

10% Cabernet Sauvignon

élevage
100%  cuve ciment

15 à 18 mois

production: 139 356 bouteilles.

Vinification

Fermentation alcoolique: 

100% cuves ciment thermorégulées 

conseils œnologiques de Jean-Philippe Fort du cabinet

œnologique de Michel Rolland. 

Château Roudier 2019
Montagne Saint-émilion

Conseils

Potentiel de garde: 10 ans

Température idéale : 16 à 18°c

A marier avec: charcuterie, volailles, risottos, Barbecues,

brie, comté etc.

Dégustation

Un vin avec des arômes frais, floraux et fruités. 

Des notes d'eucalyptus, de fruits frais et de poivre blanc.

de la mûre et cerise en finale.


